
INFORMAÇÃO TÉCNICA

Clima
Mediterrânico

Solos
Mistura de Xisto e Granito

Castas
35% Tinta Roriz, 29% Tinta  

Barroca, 22% Touriga Nacional,  
14% Touriga Franca

Período de Vindima
Setembro 2018

Forma de Vindima
Manual

Estágio
Em inox durante 12 meses

Engarrafamento | Lançamento
Agosto 2019 | Janeiro 2020

Teor Álcool
14% Alc

Acidez Total
5,2 g/L (ác. tartárico)

pH
3,62

Produção
11600 garrafas

Enologia
Diogo Lopes e Anselmo Mendes 

DENOMINAÇÃO – DOC DOURO
PRODUTOR – KRANEMANN WINE ESTATES 

REGIÃO – CIMA-CORGO, DOURO 
PAÍS – PORTUGAL

TINTO 2018

F IC H A  T É C N ICA  D O  V I N HO

VINIFICAÇÃO Vindima manual para caixas de 18kg com desengace total. Seguida 
de fermentação em lagar de inox a temperatura controlada durante 10 dias. Estágio 
em inox durante 12 meses. 

NOTAS DE PROVA Vinho de cor ruby com aromas intensos a frutos silvestres, 
esteva com ligeiro floral. Fresco e mineral na boca cheio de tipicidade duriense.

OBSERVAÇÕES Conservar a garrafa deitada. Servir entre 16 e 18ºC.
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  GARRAFA CAIXA PALETE  

Altura (mm) 294 180 1600 Nº Garrafas / Caixa 6

Largura (mm) 85 260 800 Nº de Caixas / Camada 12

Profundidade (mm) 85 305 1200 Nº de Camadas / Palete 8

Peso Líquido (Kg) 0,470 Nº de Caixas / Palete 96

Peso Bruto (Kg) 1,22 7,5 720

Garrafa 0,75L EAN 5605769022024

Caixa de Cartão (6 x 0,75L) ITF 45605769022022


